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La rivista fatta in cucina

cucina 
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Budino dolce cuore pag. 15
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Agenda
DEL MESE

Nella manifestazione itinerante si sfida-
no venticinque tra i migliori ristoranti di 
Veneto, Trentino Alto Adige e Friuli Ve-
nezia Giulia, per aggiudicarsi il Trofeo 
Tagliapietra a colpi di baccalà salato 
e stoccafisso. In questa XVIII edizione i 
giudici saranno i clienti, che potranno 
partecipare alle serate e votare la ricetta 
che preferiscono fino al 20 novembre, 
data ultima delle cene in calendario al 
Festival. Il 4 dicembre si terrà il Galà fi-
nale in cui si sfideranno i sei ristoranti 
finalisti.
Per info: www.festivaldelbaccala.it

FESTIVAL TRIVENETO 

DEL BACCALÀ

Hall Wattens (Austria) si prepara alla festa più attesa dell'anno. A 
pochi km dal confine del Brennero, nel cuore delle Alpi tirolesi, le 
golosità incontrano le luci dei cristalli e l'atmosfera delle fiabe. Tra 
bancarelle artigianali e mercatini si può seguire il profumo delle cal-
darroste, del vin brûlè e del punch, da gustare con pan di zenzero, 
krapfen, kirchtagskrapfen, kiachln con crauti o mirtilli, Schnaps o 
formaggi regionali. Ai più piccoli è dedicata la "Scala delle fiabe", 
un mondo incantato di laboratori e racconti, ma soprattutto un dolce 
laboratorio che si terrà Domenica 17 dicembre. Al Daniels Kristal-
lwelten Café & Restaurant, il capo pasticcere aiuterà i bambini a or-
nare in modo professionale i biscotti natalizi. Qui e al Bar di Cristallo 
saranno serviti vin brûlè, punch e, dall'1 al 6 dicembre, piccoli San 
Nicola e diavoletti di marzapane e pasta frolla.
Per info:www.hall-wattens.at 

NATALE TRA FIABE E CRISTALLI

Volete comunicare con la redazio-
ne di piùCUCINA e condividere i 
vostri successi culinari? Vi aspet-
tiamo su Facebook di piùCUCINA, 
il luogo ideale per condividere ri-
cette, foto e scambiare chiacchiere 
fra appassionati di cucina. 

Care amiche e amici,

La kermesse dedicata al Panettone compie 10 anni: Milano infatti 
raggiunge il traguardo della X edizione, che si svolgerà il 25 e il 26 
novembre nella nuova sede di Fabbrica Orobia 15. Più di quaranta 
pasticceri esporranno e faranno assaggiare i panettoni più tradizio-
nali e quelli più innovativi. La Notte bianca del panettone prevede il 
prolungamento dell'evento fino alle 2.00 di domenica 26, per dare 
spazio ad aperitivi, cene e cocktails accompagnati da panettoni sa-

lati e altre specialità. Napoli 
festeggia, invece, la III edizio-
ne, che si terrà il 2 e il 3 di-
cembre nei saloni del Grand 
Hotel Parker's. Anche al Sud 
il dolce per antonomasia delle 
feste diventa riferimento per 
grandi pasticceri - oltre venti-
cinque - accuratamente scelti. 
Da non perdere la postazio-
ne delle Prove d'artista, che 
proporrà preparazioni live di 

alcune chicche della pasticceria lievitata.    
Per info: www repanettone.it

DIECI VOLTE RE PANETTONE

 20 NOVEMBRE-4 DICEMBRE

PIU’ CUCINA
Bimestrale

Quadò Editrice
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