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Locali e b&b

A due passi dal nuovo palazzo 
Feltrinelli ha aperto Macha, caffetteria 
nipponica, dove assaggiare dolci 
e bevande a base di macha, la più 
pregiata varietà di tè verde giapponese: 
ottima la cheesecake (viale Francesco 
Crispi 15, machacafe.it). L'Atm Bar ai 
Bastioni di Porta volta, storico locale 
della movida milanese, è rinato come 
Terrazza Citroën, nel segno della casa 
automobilistica francese: ristorante/
pizzeria al piano inferiore, bar con 
terrazza a quello superiore. dal forno 
a guisa di cofano escono pizze come 
la C3 (pomodoro, mozzarella, salame 
piccante e grana) e la 2Cv (pomodoro, 
mozzarella, tonno e cipolla). 
Atmosfera parigina nella nuova 
brasserie Pourquoi-Pas? Ci si 
accomoda ai tavolini di marmo 
bianco circondati da specchi anticati, 
vetrate e soffitti a cassettoni, per 
gustare le specialità francesi: foie gras 

1. Zaini Milano: golosità di cioccolato a due passi da piazza 
Aulenti e corso Como. 2. Il nuovo Terrazza Citroën, ai 
Bastioni di Porta Volta: ha rimpiazzato lo storico Atm Bar. 
3. PreTesto, bistrot e bottega di specialità umbre vicino alla 
Rotonda della Besana. 4. Pourquoi-Pas?, brasserie parigina 
in corso Garibaldi. 5. Allo spazio Megawatt, Re Panettone.

Roberta deiana, autrice di libri sul 
cibo e food stylist, che leggerà brani 
tratti dai romanzi Chocolat, di Johan 
Harris, e Dolce come il cioccolato, 
di Laura esquivel. La lettura sarà 
accompagnata da degustazioni (via 
Carlo de Cristoforis 5, zaimilano.
com). Sempre in tema, sabato 5, nelle 
principali piazze e vie di Milano, i 
volontari dell'Airc distribuiranno i 
Cioccolatini della Ricerca, a fronte 
di una donazione minima di 10 €, per 
finanziare gli studi oncologici (airc.
it). Il 26-27, allo spazio MegaWatt, 
torna Re Panettone, l'evento ideato 
dal giornalista e critico Stanislao 
Porzio: degustazioni, incontri 
con 40 pasticcieri da tutta Italia, 
approfondimenti tematici, laboratori 
sensoriali sul dolce natalizio e la 
possibilità di acquistare i migliori 
panettoni artigianali a 25 € al chilo. 
Accanto alle ricette tradizionali, 
vengono presentate anche varianti 
golose (via Giacomo Watt 15, 
repanettone.it).  

artigianale, croque monsieur, chevre 
chaud e impeccabili omelette (corso 
Garibaldi 17, tel. 02.80.53.160, 
pourquoi-pas.it). Il meglio della 
cucina e della gastronomia umbra 
si trova da PreTesto, bistrot e 
bottega dove assaggiare e acquistare 
le eccellenze della regione: vini, 
legumi, norcineria, formaggi, oli. 
Mercoledì 26, alle 20.30, cena con 
presentazione dell'extravergine 
novello Terre Rosse, da agricoltura 
biodinamica, dell'azienda Hispellum 
(40 €. via Fratelli Campi 2, angolo 
v.le Montenero, tel. 02.54.12.38.94, 
pretesto.eu). 
In zona Tortona ha aperto CasaBASE, 
un ostello di design. dieci stanze, 
doppie o quadruple, con o senza 
servizi privati, e spazi comuni in stile 
vintage anni Cinquanta. Una parte 
delle camere è riservata agli artisti 
coinvolti nei progetti di BASe, il 
nuovo polo culturale e creativo nato 
dalla riconversione dell’ex acciaieria 
Ansaldo (via Bergognone 34, base.
milano.it. Prezzi: da 35 a 125 €). 

Milano va 
domenica 6, 

prima edizione 
di Walking Day: 

partenza dall’Arena 
alle 10 

e otto chilometri di 
camminata aperta 
a tutti (walkingday.

it., iscrizione 12 
€, parte dei quali 

devoluti alla onlus 
Banco Alimentare, 

charity partner).

Bambini 
all’opera

Il 20, alle 15, alla 
Scala, Ottetto e 
mezzo all’opera, 

concerto per 
i bambini con 
brani celebri 
presentati da 

Gioele dix (palchi 
12 €, platea 18 €, 

teatroallascala.org).
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1. Nathan Sawaya, 
Kiss. Alla Fabbrica 
del Vapore. 
2. Palazzo Reale 
ospita il Premio 
Cairo e la mostra 
su Rubens. 
3. Un’immagine del 
termoutilizzatore 
di Brescia. Alla casa 
dell’Energia 
e dell’Ambiente. 
4. Una tavola di 
Guido Crepax per 
Tempo Medico.
5. Un abito in 
mostra a Villa 
Necchi Campiglio.

Che suCCede 
di bello in Città?
A Palazzo Reale, i capolavori di Rubens e i giovani 

artisti del Premio Cairo. Rassegne: Bookcity 
e la prima volta di JazzMi. Bistrot e botteghe

d i  C h i a r a  P a s q u a l e t t i  J o h n s o n  e  F a b i o  s i r o n i

Appuntamenti

Pietro Paolo Rubens e la nascita 
del Barocco è la mostra d’autunno 
di Palazzo Reale, aperta dal 26 
ottobre, che mette in evidenza i 
legami tra l’artista fiammingo e la 
pittura italiana. Un corpus di oltre 
75 opere ricostruisce gli anni del 
soggiorno romano, le committenze 
di Genova, Mantova, venezia e la 
straordinaria influenza esercitata da 
Rubens sugli artisti barocchi italiani: 
Pietro da Cortona, Bernini, Lanfranco 
e Luca Giordano (p.za del duomo 
12, mostrarubens.it. Biglietti: 12 €. 
Fino al 26/2). Sempre Palazzo Reale 
ospita, dal 10 al 13, le opere inedite 
dei 20 giovani artisti che concorrono 
al Premio Cairo (17ª edizione): il 
vincitore verrà annunciato il 9 da una 
giuria presieduta da Patrizia Sandretto 
Re Rebaudengo. Fra i talenti premiati 
in passato, Luca Pignatelli, Federico 
Guida, Chris Gilmour, Masbedo.
Alla Fabbrica del Vapore è di scena 
The Art of The Brick, mostra itinerante 
di lavori del 34enne americano 
Nathan Sawaya, le cui opere (più di 
cento) sono realizzate con oltre un 
milione di mattoncini Lego. Ci sono 
anche reinterpretazioni di capolavori 

come la Gioconda, la Venere di Milo, 
La ragazza con l’orecchino di perla 
(via Procaccini 4, artofthebrick.it. 
Ingresso: 16 €. Fino al 19/1).  
Le sale di Villa Necchi Campiglio 
ospitano, fino al 31/12, Moda di 
carta: una ventina di riproduzioni dei 
più celebri abiti del primo Novecento, 
dal tailleur di dior ai capi da sera di 
Lanvin, ricreati con la carta dall’artista 
belga Isabelle de Borchgrave. Inoltre 
il weekend del 5 e 6 viene allestito 
un mercato a tema con i manufatti 
di 20 selezionati artigiani europei, 
dai mobili in carta riciclata agli 
oggetti in cartapesta, alle carte da 
parati tridimensionali fatte a mano 
(via Mozart 14, tel. 02.76.34.01.21, 
biglietti: 12 €). Wow Spazio 
Fumetto, fino al 13, propone L'altro 
Crepax, un’esposizione che rivela un 
aspetto meno noto della produzione 
del grande autore: 60 tavole originali 
per illustrare le Clinicommedie, 
pubblicate su Tempo Medico dal 
1965 al 1994 (viale Campania 12, 
spaziowow.it). Fino al 27/1 alla Casa 
dell’Energia e dell’Ambiente si visita 
Le cattedrali dell'energia: oltre cento 
immagini raccontano e descrivono gli 
edifici, i luoghi e le architetture degli 
impianti di produzione dell'elettricità 

in Italia (piazza Po 3, 
fondazioneaem.it).
Con un cartellone 
di nomi prestigiosi 
e 80 concerti, 
JazzMi, la cui 
prima edizione 
si tiene dal 4 al 15, 
si candida a diventare 
l'evento jazz più importante della 
città. Fra gli appuntamenti da non 
perdere, A tribute to Billie Holiday, 
il 6, e l’esibizione di enrico Intra, il 
12, al Teatro dell’Arte, cuore della 
kermesse, insieme al Blue Note, al 
Mudec e al teatro dal verme (jazzmi.
it). Il musical Sister Act va in scena al 
Teatro degli Arcimboldi dal 17 al 27, 
con le musiche originali, composte dal 
più volte premio oscar Alan Menken, 
che spaziano dal soul al funky, dalla 
disco anni Settanta alle ballate 
pop, dai cori gospel alle armonie 
polifoniche (viale dell’Innovazione 
20, tel. 02.64.11.42.200, biglietti 
da 25 a 55 €). dal 17 al 20 torna 
Bookcity, la manifestazione dedicata 
al libro e alla lettura: oltre 700 eventi 
in tutta la città (bookcitymilano.
it). da segnalare, venerdì 18 
alle 18.30, presso la caffetteria 
e cioccolateria Zaini Milano, in 
zona Corso Como, l'incontro con 
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A due passi dal nuovo palazzo 
Feltrinelli ha aperto Macha, caffetteria 
nipponica, dove assaggiare dolci 
e bevande a base di macha, la più 
pregiata varietà di tè verde giapponese: 
ottima la cheesecake (viale Francesco 
Crispi 15, machacafe.it). L'Atm Bar ai 
Bastioni di Porta volta, storico locale 
della movida milanese, è rinato come 
Terrazza Citroën, nel segno della casa 
automobilistica francese: ristorante/
pizzeria al piano inferiore, bar con 
terrazza a quello superiore. dal forno 
a guisa di cofano escono pizze come 
la C3 (pomodoro, mozzarella, salame 
piccante e grana) e la 2Cv (pomodoro, 
mozzarella, tonno e cipolla). 
Atmosfera parigina nella nuova 
brasserie Pourquoi-Pas? Ci si 
accomoda ai tavolini di marmo 
bianco circondati da specchi anticati, 
vetrate e soffitti a cassettoni, per 
gustare le specialità francesi: foie gras 

1. Zaini Milano: golosità di cioccolato a due passi da piazza 
Aulenti e corso Como. 2. Il nuovo Terrazza Citroën, ai 
Bastioni di Porta Volta: ha rimpiazzato lo storico Atm Bar. 
3. PreTesto, bistrot e bottega di specialità umbre vicino alla 
Rotonda della Besana. 4. Pourquoi-Pas?, brasserie parigina 
in corso Garibaldi. 5. Allo spazio Megawatt, Re Panettone.

Roberta deiana, autrice di libri sul 
cibo e food stylist, che leggerà brani 
tratti dai romanzi Chocolat, di Johan 
Harris, e Dolce come il cioccolato, 
di Laura esquivel. La lettura sarà 
accompagnata da degustazioni (via 
Carlo de Cristoforis 5, zaimilano.
com). Sempre in tema, sabato 5, nelle 
principali piazze e vie di Milano, i 
volontari dell'Airc distribuiranno i 
Cioccolatini della Ricerca, a fronte 
di una donazione minima di 10 €, per 
finanziare gli studi oncologici (airc.
it). Il 26-27, allo spazio MegaWatt, 
torna Re Panettone, l'evento ideato 
dal giornalista e critico Stanislao 
Porzio: degustazioni, incontri 
con 40 pasticcieri da tutta Italia, 
approfondimenti tematici, laboratori 
sensoriali sul dolce natalizio e la 
possibilità di acquistare i migliori 
panettoni artigianali a 25 € al chilo. 
Accanto alle ricette tradizionali, 
vengono presentate anche varianti 
golose (via Giacomo Watt 15, 
repanettone.it).  

artigianale, croque monsieur, chevre 
chaud e impeccabili omelette (corso 
Garibaldi 17, tel. 02.80.53.160, 
pourquoi-pas.it). Il meglio della 
cucina e della gastronomia umbra 
si trova da PreTesto, bistrot e 
bottega dove assaggiare e acquistare 
le eccellenze della regione: vini, 
legumi, norcineria, formaggi, oli. 
Mercoledì 26, alle 20.30, cena con 
presentazione dell'extravergine 
novello Terre Rosse, da agricoltura 
biodinamica, dell'azienda Hispellum 
(40 €. via Fratelli Campi 2, angolo 
v.le Montenero, tel. 02.54.12.38.94, 
pretesto.eu). 
In zona Tortona ha aperto CasaBASE, 
un ostello di design. dieci stanze, 
doppie o quadruple, con o senza 
servizi privati, e spazi comuni in stile 
vintage anni Cinquanta. Una parte 
delle camere è riservata agli artisti 
coinvolti nei progetti di BASe, il 
nuovo polo culturale e creativo nato 
dalla riconversione dell’ex acciaieria 
Ansaldo (via Bergognone 34, base.
milano.it. Prezzi: da 35 a 125 €). 

Milano va 
domenica 6, 

prima edizione 
di Walking Day: 

partenza dall’Arena 
alle 10 

e otto chilometri di 
camminata aperta 
a tutti (walkingday.

it., iscrizione 12 
€, parte dei quali 

devoluti alla onlus 
Banco Alimentare, 

charity partner).

Bambini 
all’opera

Il 20, alle 15, alla 
Scala, Ottetto e 
mezzo all’opera, 

concerto per 
i bambini con 
brani celebri 
presentati da 

Gioele dix (palchi 
12 €, platea 18 €, 

teatroallascala.org).
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Feltrinelli ha aperto Macha, caffetteria 
nipponica, dove assaggiare dolci 
e bevande a base di macha, la più 
pregiata varietà di tè verde giapponese: 
ottima la cheesecake (viale Francesco 
Crispi 15, machacafe.it). L'Atm Bar ai 
Bastioni di Porta volta, storico locale 
della movida milanese, è rinato come 
Terrazza Citroën, nel segno della casa 
automobilistica francese: ristorante/
pizzeria al piano inferiore, bar con 
terrazza a quello superiore. dal forno 
a guisa di cofano escono pizze come 
la C3 (pomodoro, mozzarella, salame 
piccante e grana) e la 2Cv (pomodoro, 
mozzarella, tonno e cipolla). 
Atmosfera parigina nella nuova 
brasserie Pourquoi-Pas? Ci si 
accomoda ai tavolini di marmo 
bianco circondati da specchi anticati, 
vetrate e soffitti a cassettoni, per 
gustare le specialità francesi: foie gras 

1. Zaini Milano: golosità di cioccolato a due passi da piazza 
Aulenti e corso Como. 2. Il nuovo Terrazza Citroën, ai 
Bastioni di Porta Volta: ha rimpiazzato lo storico Atm Bar. 
3. PreTesto, bistrot e bottega di specialità umbre vicino alla 
Rotonda della Besana. 4. Pourquoi-Pas?, brasserie parigina 
in corso Garibaldi. 5. Allo spazio Megawatt, Re Panettone.

Roberta deiana, autrice di libri sul 
cibo e food stylist, che leggerà brani 
tratti dai romanzi Chocolat, di Johan 
Harris, e Dolce come il cioccolato, 
di Laura esquivel. La lettura sarà 
accompagnata da degustazioni (via 
Carlo de Cristoforis 5, zaimilano.
com). Sempre in tema, sabato 5, nelle 
principali piazze e vie di Milano, i 
volontari dell'Airc distribuiranno i 
Cioccolatini della Ricerca, a fronte 
di una donazione minima di 10 €, per 
finanziare gli studi oncologici (airc.
it). Il 26-27, allo spazio MegaWatt, 
torna Re Panettone, l'evento ideato 
dal giornalista e critico Stanislao 
Porzio: degustazioni, incontri 
con 40 pasticcieri da tutta Italia, 
approfondimenti tematici, laboratori 
sensoriali sul dolce natalizio e la 
possibilità di acquistare i migliori 
panettoni artigianali a 25 € al chilo. 
Accanto alle ricette tradizionali, 
vengono presentate anche varianti 
golose (via Giacomo Watt 15, 
repanettone.it).  

artigianale, croque monsieur, chevre 
chaud e impeccabili omelette (corso 
Garibaldi 17, tel. 02.80.53.160, 
pourquoi-pas.it). Il meglio della 
cucina e della gastronomia umbra 
si trova da PreTesto, bistrot e 
bottega dove assaggiare e acquistare 
le eccellenze della regione: vini, 
legumi, norcineria, formaggi, oli. 
Mercoledì 26, alle 20.30, cena con 
presentazione dell'extravergine 
novello Terre Rosse, da agricoltura 
biodinamica, dell'azienda Hispellum 
(40 €. via Fratelli Campi 2, angolo 
v.le Montenero, tel. 02.54.12.38.94, 
pretesto.eu). 
In zona Tortona ha aperto CasaBASE, 
un ostello di design. dieci stanze, 
doppie o quadruple, con o senza 
servizi privati, e spazi comuni in stile 
vintage anni Cinquanta. Una parte 
delle camere è riservata agli artisti 
coinvolti nei progetti di BASe, il 
nuovo polo culturale e creativo nato 
dalla riconversione dell’ex acciaieria 
Ansaldo (via Bergognone 34, base.
milano.it. Prezzi: da 35 a 125 €). 

Milano va 
domenica 6, 

prima edizione 
di Walking Day: 

partenza dall’Arena 
alle 10 

e otto chilometri di 
camminata aperta 
a tutti (walkingday.

it., iscrizione 12 
€, parte dei quali 

devoluti alla onlus 
Banco Alimentare, 

charity partner).
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Il 20, alle 15, alla 
Scala, Ottetto e 
mezzo all’opera, 
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presentati da 

Gioele dix (palchi 
12 €, platea 18 €, 
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